
No. 書誌事項 資料コード

1 カリカリベーコンはどうして美味しいにおいなの? / ANDY BRUNNING／[著] / 化学同人 / 2016.12 498.5 6765 2016 7112266235

2 その調理、9割の栄養捨ててます! / 東京慈恵会医科大学附属病院栄養部／監修 / 世界文化社 / 2024.6 498.5 6813 2024 7118337862

3 料理のわざを科学する / Peter Barham／著 / 丸善 / 2003.3 596.0 5165 2003 5006378534

4 Cooking for Geeks / Jeff Potter／著 / オライリー・ジャパン / 2016.12 596.0 5597 2016 7112916948

5 油のマジック / 島田 淳子／著 / 建帛社 / 2016.8 596.0 5881 2016 7108004727

6 調理科学のなぜ? / 松本 仲子／監修 / 朝日新聞出版 / 2017.5 596.0 5919 2017 7109075939

7 泡をくうお話 / 畑江 敬子／著 / 建帛社 / 2017.5 596.0 5921 2017 7109091253

8 ヒミツがまる見え!「おいしい!」の断面 / TDK食べもの断面研究会／著 / サンクチュアリ出版 / 2016.12 596.0 5950 2016 7109867770

9 誰でも1回で味が決まるロジカル調理 / 前田 量子／監修 / 主婦の友社 / 2018.5 596.0 5981 2018 7110852153

10 料理の科学大図鑑 / スチュアート・ファリモンド／著 / 河出書房新社 / 2018.10 596.0 5985 2018 7111223556

11 女子栄養大学料理のなるほど実験室 / 吉田 企世子／監修 / 女子栄養大学出版部 / 2019.2 596.0 6004 2019 7112218882

12 味・香り「こつ」の科学 / 川崎 寛也／著 / 柴田書店 / 2021.9 596.0 6101 2021 7115269428

13 料理がもっと上手になる!加熱調理の科学 / 渋川 祥子／著 / 講談社 / 2022.5 596.0 6110 2022 7115547481

14 ふくらむ加熱調理 / 長尾 慶子／著 / 建帛社 / 2022.8 596.0 6117 2022 7115990232

15 かがくを料理する / 石川 繭子／著 / オライリー・ジャパン / 2023.9 596.0 6171 2023 7117606170

16 すしのサイエンス / 高橋 潤／技術指導 / 誠文堂新光社 / 2020.2 596.21 5170 2020 7112917005

17 天ぷらのサイエンス / 中川 崇／技術指導 / 誠文堂新光社 / 2022.9 596.21 5209 2022 7115990279

18
料理は科学だ!フランス式調理科学の新常識 / アルテュール・ル・ケンヌ／著 /
パイインターナショナル / 2022.8

596.23 5173 2022 7115924470

19 果物の美味しい切り方・むき方 / くだもの委員会／編 / 産業編集センター / 2015.8 596.3 5452 2015 7106531034

20 不思議なお菓子レシピ サイエンススイーツ / 太田 さちか／[著] / マイルスタッフ / 2020.4 596.6 5520 2020 7113185820

21 科学でわかるパンの「なぜ?」 / 梶原 慶春／著 / 柴田書店 / 2022.2 596.6 5550 2022 7115291080

22 調理科学 / 調理科学研究会／編 / 光生館 / 1984.9 5964 26 84 1122887722

23 南極ではたらく / 渡貫 淳子／著 / 平凡社 / 2019.1 297.9 5029 2019 7111335801

24 宇宙食 / 田島 眞／著 / 共立出版 / 2015.11 538.9 5229 2015 7106659353

25 さばの缶づめ、宇宙へいく / 小坂 康之／著 / イースト・プレス / 2022.1 667.9 5002 2022 7115238833

26 高校生レストラン、行列の理由。 / 村林 新吾／著 / 伊勢新聞社 / 2010.11 673.9 6153 2010 5019584530
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